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Antipasto

Crostino di pane di segale con baccala mantecato al tartufo

Rye bread cruton with salted cod and truffle

Carpaccio di gamberi con frutti della passione

Shrimp carpaccio with passion fruits

Primo
Tortello ripieno di dentice, bisque di crostacei

Tortelli pasta stuffed with sea bream, shellfish bisque

Portata principale

Rana pescatrice in guazzetto con pomodorini del piennolo, capperi di Pantelleria e
Olive nere di Gaeta

Monkfish in stew with Piennolo cherry tomatoes, capers from Pantelleria and black
olives from Gaeta

Dessert
Il Dolce di San Valentino del nostro pastry chef Andrea Cingottini

The Valentine's Day Dessert of our pastry chef Andrea Cingottini

N.B BEVANDE ESCLUSE
Beverage excluded
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